WR, 31-853/9%, DOTRMBER J00& .{_‘ DEI-SQnd_Erthema: wEin }

Schloss Halbturn

Sobes Karamell und Aranciniim nu-
ancenrelichen Duft. Auch am Gau-
men feine kandierte Frucht, feiner
heller  Blitenhonig, viekchichtig,
gut balanciert und mit felnem Sau-
respiel gepuffert, gute Lange.

Im Schloss

Grand Yin TRA 200

Weingut Schloss Halbturn

7131 Halbturn
Tel: 021 72,201 62, Fax: DW 14
wiww, schiosswelne, com
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Feiler-Artinger

Zurlickhaltend im Duft,

Ruster Al
2004
Weingut Feilar-Artinger
Hauptstrafie 3

7071 Rust

wiwew feller-artinger.at

Marillen und Kamillen, floral

und mineralisch-wirzig. Am
Gaumen wikrzlg und salzlg, sehr
interessantes Spiel aus allen
Geschmacksrichtungen, sif-saver-
salzig und zarthitter, alles da,
extrem mineralisch, elgenwillig und
spannend, klingt endlos nach.

hA{CH. W

. W)

Tel.: 026 85/237, Fax: DW 22

Weingut Kamper

Sandwichwecken, welnig, floraler
Duft, etwas Samlingsnoten. Am
Gaumen recht gute Balance aus
S0fe und SAure, ein wenlg wirzig
und zartherb wie eine Gmpefn.lit.
Bute Linge.

Christian Kamper
MNeustiftgasse 12=14

2352 Gumpoldskirchen

Ted, und Fax: 0 22 52/62 949

www.weingut-kamper.at

F. M. Mayer

Melgnen, Ananas und Litschis im
Duft, auch Waldhonig und Zitro-
Am  Gaumen  herrliche
auch
sehr dicht und vollmundig, dabei
nie schwer, sondern tnzaind mit
felnern, frischem Saurespiel, e
orme Lange. ,Sicher in 20 Jahren

AENgras
Frucht, recht fein, wenn

auch noch gut.*
WA Golden Dream® THA 2008
FM-Mayer Vitikuliur
Erpicagasse &

1190 Wien

Tel.: 0629/12 02 77 BS
Fm=witikultur@onamail at

=

Ein Forum mit Pradikat

Fiir die dritte Auflage des Burgenlindischen Pridikatweinforums wurden wieder die besten edelsiifien Weine des
Bundeslandes gekiirt. Profilicren konnten sich nicht nur die , iiblichen Verdachtigen*®

Prmlml wertvoll: Um die Be-
kanntheit der hochwertigen
Sufweine aus dem Burgenland
zu grhdhen, aber auch um eine
Internationale Plattform fir den
Pridikatswein 2u  etablieren,
wurde Ende 2004 vomn nunmehr
scheldenden GF der Wein Bur-
genland, WINI Balanjuk, diese
Bewertung injtiert. Rund 100
Weingdter haben in diesem Jahr
an der Veranstaltung tellge-
nemmen; eine 10-kopfige Jury
aus Jourmnalisten, Handlerm und
Weinakademikern  verkostete
mehr als 200 edelsifie Weine.
Weil ja der Edelschimmel Batry-
tis cinerca am Neusiedier Sec
besonders gut gedeihl (2006 it
am Ses in manchen Welngdrten
ain fast weilier, makelloser Befall
bel rapider Zunahme des Most-
gewichts verzeichnet worden),
st es nahebiegend und wichtig,
dieses: Gnologische  Kulturgut
im Rahmen eines landesweiten
Welthewerbs ins rechte Licht zu
riacken,

Schatz aus Gold

Das Burgenland st ja seit je-
her eine der besten Regionen
der Welt fiir S0Bwesn, Generell

wurde das hohe Niveau der ein-
gereichten Weine sehr positiv
emplunden, klar dominiert: ha-
ben In nahezu allen Kategoren
Sofiweine aus aromatischen
Rebsorten, wekche skch sowohl
In der Jugend als auch im ge-
reifteren Stadiom wverfohrerisch
duftig prasentieren. Die Besten
bieten eine Balance wischen
Sifle, SAure und Frucht. Das
Burgenlandische Pradikatwein-
forum hat 2006507 in sechs Ka-
tegorien folgende Sieger degus-
tativ ermittelt:

| Spétlese/ Auslese 2005 |
1. Muskat Ottonel Spitiese,
Weingut Wagentristl, GroBhif-
lein
1 2. Riesling LGK Auslese, Schloss
| Halsturn, Halbtum,
3. Traminer Ausbese, Michael
Kast, Meusied|
éx aequo 3. Chardonnay Ausle-
se, Kollwentz Romerhof, GroB-
héflein

Speisenempiehlungen: Ap-
fel- und Topfenstrudel, Kai-
serschmarren, Buchbeln, Cre-

meschnltten, asiatische Kiche,
Pasteten, Terrinen, junger Hart-
kiise,

Beerenauslese 2004

1. Sdmling BA, H. Techida An-
gerhof, lmitz

2. Gewlrztraminer BA, H. Fink,
Groflthdiiein

3. Simling BA, Gesellmann,
Peutschireutz

Passend zu  Marilen oder
Zwetschkenknidel, Créme Bru-

lée, Fruchidesserts, Eis- und
Sorbetvariatfonen, Fruchtschnit-
ten, Buchteln, Ginseleber und
gereiftem Berghise.

Ausbruch 2004

1. SAZ Ruster Ausbruch, Wen-
zel, Rust

2. Muskat Ottonel Ruster Aus-
bruch, Feiler-Artinger, Rust

3. Ruster Ausbruch, E. & H. Trie-
baumer, Rust

3. ex aequo Ruster Ausbruch,
Tremmel, Rust

Empfohlen zu- Birnendesserts,
Topfenschmarmen mit Frichten,
Criemne Caramel, Esterhazytorte,
fruchtigen Bisquitrouladen und
Blauschimmelkise,

Trackenbeerenauslese
2004

1. Chardonnay TBA, G, Neko-
witsch, Himitz

2. Scheurebe Essenzia TBA, R.
Steindorfer, llimitz

3. Riesling TBA, F. Heiss, limitz
3. ex aequo PAMC Miinzenrieder,
Apetion

Die konzentrierteste Form Aller
Pridikatswelne.

In der Speisenwahl gilt Ahnliches
wie filr Ausbruchweine.

Gereifte Weine 2002-1996 |

(1. Grand Vin TBA 2002, Schlosh,
shalbtum,

2. Schonberger TBA 2002,
Ginter Schinberger, Marbisch
3. Simling 88 THA 2001, W
Krokss; Himitz

3, ex aequo Simling Ambrosia
TBA, Stéizerhof Tschida, llimite
Vielschichtige  Dérobstnoten,
enorme Dichte am Gaumen und
gine unvergleichliche Fihigheit
zu reifen kst allen Pradikatswel-
nen gemeinsam. Ausbriiche und
Trockenbeerenauslesen  zelgen
auf der Langstrecke" zwischen
15 und 25 lahren eine groBar-
fige Entwicklung. Will man sle
nicht fr sich allein geniefien,
50 passen gereifte SOBweing
besonders gut zu Frecht- und
Schokodesserts, Sachertorte
oder Kisevariationen,

Elsweln, Schilf- und Stroh-
wein 2005-2000

1. Muskat Ottonel Elswein 2005,
H. Haider, Neusied|

2. Schilfwein Tradition 2003, G.
Nekowitsch, limitz

3. Schilfwein 2003, H. Tschida
Angerhaf, llimitz

Die Eisweinbereitung erfordert
Geduld und Risikobereitschaft
der Winzer. Mach mehreren
Frostniichten missen die Trau-
ben unter minus 7 *C gelesen
und noch gefroren verarbeitet
werden, Je nach Zuckergehalt
missen die Minusgrade oft noch
tiefer sein = heuer wird es wohl
kaurn Elsweln geben.

Stroh- und Schilfwaine wérden
gewonnen, indem die gesunden
Beeren mindestens drei Mo-
nate auf Stroh- oder Schilfmat-
ten gelagert und angetrocknet
wurden. Durch diese nathrliche
Konzentration emeichen diese
Weine die analytischen Werte
einer Beerenauslese und Ober-
zeugen mit balancierter Frucht.
WViele fruchtbetonte Desserts
= oder Friichte pur = finden in
diesen Weinen hre perfekte Be-
gleitung.

Info: www, welnburgenland.at



