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PINO

ine erschipfie PINOT NOIR CUP-Jury versam-
melte sich nach vollbrachtem Tagwerk im Re-
staurant des ,.Grand Hotel Petersberg™, Die fiinf
Stunden wihrende Blindprobe der 73 Halbfi-
nal-Weine hatte Sommeliére Christina Fischer
und thren vier miinnlichen Mit-Verkostern alles abverlangt
Auch fiir Profis ist der auBergewihnliche Jahrgang 2003 mit
seinen massiven Rotweinen eine Erfahrung never Art: Die Al-
kohol-Wirkung belastet trotz des Ausspuckens, und auch solch
fordermnde Gerbstoffe findet man selten, zumal in Mitteleuropa.

In die Endausscheidung brachten es aus dieser Halbfinal-Ver-
kostung 14 Weine — welche die Jurorin und ihre Mitstreiter nun
erneut zu verkosten hatten. Und zwar gleich zweimal: einmal
am Morgen, ein zweites Mal (in willkirlich verindener Glas-
reihenfolge und natiirlich ebenfalls blind) tiber Mitiag.

Der Sinn dieser doppelten Probe: Erst der zweite Durchgang
gibt Aufschluss iiber das Entwicklungs-Potenzial der Weine.
Denn diese haben, wenn sie aus den pedffneten Flaschen ins
Glas kommen, bereits rund vier Stunden lang Luft aufgenom-
men. Am Ende wurden die Resultate beider Probendurchgiinge
gemittelt: So wird dem Ist-Zustand Rech-
nung getragen und der jeweiligen Per-
spektive des Weins.

In der zweiten Runde hinterlieBen
vor allem der Uberraschungssieger
Grand Cour aus dem Schweizer Kan-
ton Genf sowie die Weine von Bemnd

Hummel (Platz 11} und Thomas Seeger
(Platz 13) einen deutlich verbesserten
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Die Final=-Jury (v.l.n.r.) bestand aus Gianni
Fabrizio, Slow Food Piemont (1); Prof. Konrad
Bernath, Hochschule Wadenswil (CH); Christi-

na Fischegascher's, Kiln; Hofrat Dipling.
th'ﬁ'rl Steidl, Hohere Bundeslehranstalt Klo-

sterneuburg (A); WEIN GOURMET-Redakteur

Dr. Ulrich Sautter. — Prof. Bernath und
Winzer Hansjorg Rebholz beim

Workshop .Pinot noir-5tile®
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Seloss Halturen, Halbturn (BurgentandOaterreich)
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sithit, kitrniges Tannin, Renbbnighcit. Kem typescher
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scher]. Jrische. Gute Sdueunterstlitung” [Bermathl
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Eindruck. Miglicherweise ist dies ein Indiz fiir ein besonders
gules Reifepotenzial.

Langlebige Weine werden beim tendenziell eher diberschiitz-
ten Jahrgang 2003 allerdings wohl die Ausnahme sein. Schon
withrend der Vorproben im September 2005 fielen zahlreiche
Weine durch vorzeitig gereifte Noten — bis hin zur Oxidation —
auf. Uberreife Trauben sind nimlich bei weitem schwerer zu
verarbeiten als normal ausgereiftes Lesegut, und niedrige Siu-
rewerte erleichtern nicht eben die Stabilisierung der Weine.

So 15t es vielleicht kein Zufall, dass unter den besten PINOT
NOIR CUP-Weinen des Jahrgangs 2003 einige aus Gebicten
stammen, die als relativ kithl gelten und sonst nur selien als
Rotwein-Hochburpen gehandelt werden: aus Tauberfranken,
aus dem Glottertal oder von der Badischen Bergstrafie. Auch
die Weine von der Loire schnitten bemerkenswert gut ab,

Pinot noir aus Frankreich war bei der vierten Auflage des
PINOT NOIR CUP erstmals im Wettbewerb vertreten — aufgeru-
fen waren Weine aus allen Gebieten auBerhalb Burgunds. Die
iibrigen vier Teilnehmer-Linder waren wie im Vorjahr: Oster-
reich, Schweiz, ltalien und Deutschland.

Der Tag nach der Final-Entscheidung stand wie in den vor-
angegangenen Jahren im Zeichen der Winzer-Tagung PINOT
TALKS — 80 Teilnehmer trafen sich auf

dem Petersberg gegeniiber von Bonn,

um in Workshops Fragen der Praxis aus
der Welt des Pinot noir zu diskutieren.

Ein Erfahrungs-Austausch, der die

qualitative Arbeit an dieser delikaten

Sorte weiter vorantreibt. - Die besten

Weine des Wettbewerbs stellen wir auf
den folgenden Seiten vor.
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