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,EINES UNSERER BESTEN WEINGUTER “

Peter Moser, Chefredakteur Falstaff

... IN WEISS, ROT UND SUSS!

(92-94) SCHLOSS HALBTURN Griiner Veltiner 2004
(92-92) SCHLOSS HALBTURN Pinot Noir 2004
(94-96) SCHLOSS HALBTURN Grand Vin TBA 2004

www.schlossweine.com

Schloss Halbturn ist als einziges Weingut im Falstaff Weinguide 2006/07 in jeder Kategorie der Sprung unter die besten Weine des

Jahrganges 2004 gelungen. Ein weiterer, einzigartiger Erfolg der die Qualitdt der Weine und die Arbeit von Carlo Wolf und seinem

Team auf Schloss Halbturn bestétigen.

SCHLOSS HALBETURN

7131 Halbturn, Im Schioss, Tel: 021721201 62, Fax: DW 14
E-Mail: weini@schiosshalbturn.com
Internet; www.schlosshalbturn.com
www.schlossweine.com

Kellermeister: Carlo Wolf Ansprechpartner: Markus Altenburger
L AnzahliFlaschen: A 10 % weill, 85 % rot. 5% s Hektar: &5
Iﬂﬁi Al Yerkostung: ja, gegen Yoranmeldung
" Ab-Hol-Yerkauf: [t}
By Andere Produkte im Yerkauf:  Destillate, Sela
Ubernachtungsmiglichkeit:  kann organisiert werden
Messen: Wiewinum, Prowein,Vinegpo, IWSF London

et der Umstrukturierung im jahr 2001 befindet sich

das Weingut von Schloss Halbrurn auf newen Yvegen
und schreibt an einem neuen, spannenden Kapitel Gster-
redchischer und internationaler Weingeschichee, Mitzel-
miifige Weingirten wurden rigoros entfernt und neu
ausgepflanzt, die biodynamische Bewirtschaftung einge-
filhrt und ein junges, internationales Team engagiert.
Zum anologischen Hightech-Equipment in Halbrurn
zihle unter anderem auch eine Sorderaniage, wie sie nur
in den besten Weingltern der Welt zu finden isc. Auf
Traubenselektion legt das neue Team im Weingut
Schioss Halbeurn, geleitet von Regisseur Carlo Walf, el-
nen besonders grofien Were. Bei owei Sortlerbindern
stehen bis qu 20 Mitarbeiter und sortieren Beere fir
Beere — per Hand natiirlich. Mur die beston Exemplare
getangen schiieflich in die Presse, die ebenfalls zum Teu-
eriten und Aufwandigstemn zihlt, was der Markt so her-
gibeAll diese Anstrengungen und der unabdingbare Wil-
le des gesamten Teams haben schon zu einer viel be-
achteten Calitit gefiihrt. JMPERIALE Hohenflige",
schwirmt die Gsterreichische und internationale Fach-
presse iiber diese Spitzenweine, welche mittlerweile zu
den besten des Landes zihlen, Die Cualitit der Yveine
der Linie Schloss Halbturn sind das Resultat der Um-
setzung der Qualititsphilosophie in Weingarten und
Keller. Der unabdingbare Wille zur Steigerung von Fi-
nesse und Komplexidt ist richtungsweisend fir die Pro-
dulktion von reinsortigen, reintnigen und sortentypl-
schen Weinen. Dominiert wird die Stlistik von den Fak-
toren Eleganz, Fruchtexpression, Dichte und Langlebig-

keit. Kurzum: Weine, die den hochsten Anspriichen ge-
recht werden, Die Waine mit demn Etikert Imperial ver-
einen die internationale und burgenBndische Charakoe-
ristik des Schiossweinguts, Durch ihre unglaubliche Fil-
le und Balance sind sie ideale Begleiter und Hihepunk-
te eines Menis. Jeder Wein fir sich vereinigt die Mar-
kanz dar weltweit fihrenden Rebsorten mit der au-
tochthonen Finesse und Aromafiille der Leitsorten des
Burgenlandes.

(92-94) Griiner Vieltliner Schloss Halbturn 2004

|4 Vol %, Teitharrigue, extratrocken, P-Kat £

Mitderes Griingelb. In der Mase zart nach Mougat, deut-
licher Toasttouch, rauchige Wiirze, frische gelbe Apfel-
fruche klingt an.Am Gaumen kompake, elegante Fruch,
die von einer guten Holzstlmze getragen wird, bleibt
sehr lange haften, sehr eigenstindige, dabei noble Inter-
pretation der Sorte, charaktervoller Speisenbegleiter.

{91-93) Chardonnay Schioss Halbturn 2004

14 VoL %, Tedbarrique, extratrocken, P-Kot: E

Helles Griingelb, in der Mase feine Tropenfruche, inten-
sive Kriuterwiirze, etwas Ananas und Litschi, zart nach
Gewlrznelken. Am Gaumen saftige Birnenfrucht, sehr
gut integrierter Holzttouch, mineralisch und lange an-
haltend, sehr gutes Entwicklunsgpotenzial. Reffer gelber
Apfel und etwas Stachelbeers im MNachhall,

Wichtigste Vertriebspartner:

Osterreich: Wein & Co;Weinwerk Burgenlind, Meusied! a. See;\WeinArt Wolf, Steinbach/Artersee; Del Fabro,Wien
Deutschland: Wein Woll, Bonn; WeinArt, Geisenbheim; Grands Vins Eurcpe, Heidelberg: Sourm Weine, Minchen;

Alpina Wein, Buchloe
Schweiz: Selection Schwander, Ziirich

91 Imperial weifl Schloss Halbturn 2004 CHISB

14 Vol %, Teilbarrique, extratrocken, P-Kat £

Helles Griingelb. In der Mase intensive, einladende Mo-
te von frischem Pfirsich, exatische Anklinge, feine Bli-
tenaromatik. Am Gaumen saftig, delikace Fruche, sehr
finessenreiche Struktur, feine Zitrusaromen, stoffige Ex-
traktsiifie. Sehr delikater Speisenbegleiter; der seine
Kraft vallkommen zu verbergen weil,

(71-94) Pinot Mair Schloss Halbturn 2004

13,7 Vol %, NK, Barrique, 10,000, extrotrocken, P-Kat EE
Kriftiges Rubingranat, zarte Randaufhellung, In der Ma-
se feine, sile Mokka-Réstaromen, ein Hauch von Bis-
kuit tber einer einladenden Kirschenfrucht, ein Hauch
von Yedlchen, zart nach Karamell, sehr verfithrerisch, Am
Gaumen finessenreich strukturiert. wieder reife Herz-
kirschen, zart nach Orangen, perfekt integriertes Holz,
blesbr sehr put haften, elegant und delikat, sehr gures
Entwicklungspotenzial

(91-93) St Laurent Schloss Halbturn 2004

12,3 Vol %, NK, Barrique, 1800, extratrocken, P-Kat: EE
Dunkles Rubingranat, zarte Randaufhellung. In der Mase
zart balsamisch unterfegte dunkle Beerenfruche, feiner
Wichseltouch, angenehme Wirze. Am Gaumen eng-
maschig, frische rotbeerige Frucht, perfektes Molz, zar-
ter Zitrustouch, finessenreiches Siurespiel, minerali-
sches Finish, Kirschen im Rickgeschmack.

(#0-92) Imperial rot Schloss Halbturn 2004
CSIMEICFIBF
13,7 Vol %, NK, Barrique, 29.000, extrotrocken, P-Kat: E
K.rifriges Rubingranat, Ockerrand. In der Mase saftige,
vaolireife Brombeeren. ewas Cassis, feiner Schokotouch,
ein Hauch van Crrangenschalen.Am Gaumen frisch und
lebendig angelege. feiner Zitrustouch, rotheeriges Fina-
le, feine Holrwiirze im Abgang, ein vielseitiger Speisen-
heslpiter

(74-94) Gand ¥in Schloss Halbturn 2004

8.5 Vol %, Teilbarrique, saif, P-Kot EE

Mittleres Goldgelb. In der Mase delikate Anklinge an
wvolireife gelbe Pfirsiche, feiner Blitenhonig, sehr sugges-
tiv. Am Gaumen hochelegant, perfekt eingebundene
Sdifle, die von einer finessenreichen Struktur getragen
wird, feine Holznote, bereits absolut harmanisch, satzi-
ger Extraktanklang im Finish, klingt lange nach, tolles
Enewicklungspotenzial. Ein wahres Trinkdessert, das
keinerlel Begleitung braucht
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